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QUESTIONS TOI TES PARENTS
1. Le compost utilisé pour la culture vrai vrai

des champignons de Paris est obtenu faux faux

a partir de paille de blé et d’herbe.

2. Comment s'appelle I'étape de production | lincubation lincubation

lors de laquelle on recouvre le compost d'un | Fensemencement lensemencement
mélange de tourbe et de terre calcaire ? le gobetage le gobetage

3. Louis XIV adorait les champignons, son vrai vrai

jardinier les cultivait dans les jardins faux faux

de Versailles.

4. Quelle est la place de la France en Europe

1¢" producteur

1¢" producteur

pour la production de champignon de Paris. | 2°™ producteur 2°me producteur
3°me producteur 3 producteur
5. Quest-ce-qu’'un champignon sylvestre ? | - un champignon - un champignon
du Nouvel an du Nouvel an
- un champignon - un champignon
des bois des bois
- un champignon - un champignon

non comestible

non comestible

6. Comment appelle-t-on un producteur de
champignon de Paris ?

un champignonnier
un champignonniste

un champignonnier
un champignonniste

7. Le champignon est un végétal. vrai vrai
faux faux
8. Une portion de 100g de champignons 58,6 g d’eau 58,6 gdeau
de Paris contient : 92,9gdeau 92,9 gdeau
81,7 gdeau 81,7 gdeau
9. Le champignon de Paris ne peut pas étre | vrai vrai
surgelé. faux faux
10. Quelle est la consommation 6,6 kg / an/foyer 6,6 kg /an/foyer
de champignon de Paris en France 4.8 kg /an/foyer 4,8 kg / an/foyer
par an et par foyer ? 3 kg/an/foyer 3 kg/an/foyer
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